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BÜRGERMEISTER VORWORT

LIEBE AUBERGERINNEN ! 
L IEBE AUBERGER !

KINDER- 
BETREUUNG
Ein stetig stei-
gender Betreu-
ungsbedarf der 
vielen Klein-
kinder und die 
Verkleinerung 
der Kinder-
gartengruppen 

führen dazu, dass der Kinder-
garten in Auberg aus allen Näh-
ten platzt. Heuer konnten leider 
schon einige Kinder nicht aufge-
nommen werden. Um ab Herbst 
2024/2025 allen Kindern einen 
Betreuungsplatz ermöglichen 
zu können, sind wir seit Anfang 
des Jahres in Verhandlungen mit 
dem Land OÖ um eine Bewil-
ligung für eine zweite Kinder-
gartengruppe zu erhalten. Bei 
einem Vorsprachetermin mit 
Landeshauptmann-Stellvertre-
terin Mag. Haberlander wurde 
um Unterstützung ersucht.

Auch im Zuge eines Bürger-
meistertreffens mit Landes-
hauptmann Mag. Stelzer wurde 
dieses Thema und die aktuellen 
Probleme in der Gemeindepoli-
tik diskutiert - jetzt warten wir 
auf eine hoffentlich positive Ent-
scheidung.

SCHUL- UND KINDERGARTENSTART
Um unsere Kleinsten sichtbar 
zu machen und vor Gefahren 
im Straßenverkehr zu schützen, 
wurden unsere „Neuzugänge“ 
im Kindergarten wieder mit 
einer Warnweste und einem 
Leuchtarmband ausgestattet. 
Auch den Volksschulkindern der 
1. Klasse wurde eine Jausenbox 
sowie das erste Taschengeld für 
eine Gesunde Jause in den ersten 
Schultagen überreicht.

LADER UND GEMEINDETRAKTOR 
Zeitgerecht zum bestellten Ter-
min wurde unser Gemeinde-
lader von der Firma Ganser 
geliefert und ist seither schon 
fleißig im Einsatz. Sobald auch 
der neue Traktor samt Schnee-
pflug und Streugerät im Bauhof 
eingezogen ist, gibt es natürlich 
die Möglichkeit die neuen Ge-
rätschaften zu besichtigen. Der 
„alte“ Gemeindetraktor hat auch 
schon seinen neuen Besitzer ge-
funden. In der Gemeinderatssit-
zung am 7. September wurde be-
schlossen, dass Fahrzeug an den 
Bestbieter zu verkaufen. 

GLASFASER
Da einige Haushalte bereits ei-
nen Termin zum Glasfaser ein-
blasen erhalten haben, manche 
aber noch nicht, kurz zur Info:  
Aufgrund größerer Probleme in 
Niederösterreich kommt es bei 
uns leider etwas zu Verzögerun-
gen. Aktuell sieht es so aus, dass 
in unserer Gemeinde im Septem-
ber die Glasfaserkästen fertig-
gestellt und im Oktober die Ter-
mine zum Glasfaser einblasen 
vergeben werden.

HERBST IST STRASSENBAUZEIT
Alljährlich halten wir mit dem 
Wegeerhaltungsverband Ab-
sprache und sind immer bemüht,  
möglichst viel Geld für den Aus-
bau bzw. für die Sanierung der 
Straßen und Bankette zu erhal-
ten. Die Arbeiten werden heuer 
im Oktober durchgeführt. 

Unsere Landwirte ersuche ich 
bei der Bewirtschaftung den 
nötigen Abstand zu Straßen, 
Bankette und Durchlässe einzu-
halten sowie Straßen von herab-
hängenden Ästen und Bäumen 
zu befreien, damit alle Fahrzeu-
ge ohne Gefahr unsere Straßen 
befahren können. Speziell im 
Winter kommt es aufgrund der 
Schneelast häufiger zu gefährli-
chen Situationen, die so vermie-
den werden können, DANKE. 

Ich wünsche allen Gemeinde-
bürgerInnen von Auberg einen 
schönen Start in den Herbst, al-
len Kindern einen erfolgreichen 
Kindergarten-, und Schulstart 
und einen sicheren Schulweg. 
Geben wir gemeinsam Acht auf 
unsere Zukunft.

Euer Bürgermeister
Andreas Wolfesberger

Quelle: Land OÖ
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Baby Paul ist 600. Gemeindebürger
Die Gemeinde Auberg hat 
die 600-Einwohner-Marke  
„geknackt“. Mitte Septem-
ber begrüßte Bürgermeister  
Andreas Wolfesberger den  

neuen Erden- und Gemeindebür-
ger persönlich und überreichte 
der Familie Füreder aus Iglbach 
das „Babypaket“ der Gemeinde. 

BEVÖLKERUNGSENTWICKLUNG 
IN DEN LETZTEN JAHREN
Seit 2010 hat sich die Bevölke-
rungszahl in Auberg abwärts 
entwickelt. Mit 545 Einwohner 
erreichten wir im Jahr 2015 ei-
nen Bevölkerungstiefstand. In 
den darauffolgenden Jahren hat 
sich in Auberg viel getan. Die 
neue Grünhäuslsiedlung hat vie-
le junge Menschen nach Auberg 
gezogen. Auch die Geburtenbi-
lanz der vergangenen Jahre zeigt 
sich mehr als zufriedenstellend. 
2021 gab es 13 Geburten, im da-
rauffolgenden Jahr waren es 5 
und heuer sind schon 8 Auber-
ger-Babys zur Welt gekommen. 
Mit der Geburt von Baby Paul am 
17. August dürfen wir endlich 
wieder den 600sten Einwohner 
in Auberg willkommen heißen.

Foto v.l.n.r.: Peter Füreder, Sonja Füreder, Bgm. Wolfesberger mit Paul Füreder

GEMEINDE

Jahr Einwohner zum Jahresende
2002 536
2003 532
2004 542
2005 550
2006 547
2007 551
2008 560
2009 582
2010 589
2011 592
2012 575
2013 557
2014 552
2015 545
2016 549
2017 551
2018 558
2019 556
2020 572
2021 592
2022 594
2023 600 Quelle Statistik Austria (aus AGWR - Daten der Gemeinde)
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EEiinnwwoohhnneerr  zzuumm  JJaahhrreesseennddee
Papierabfuhr
28.09.2023

Gemeinderatssitzung
03.10.2023

Abfallabfuhr
06.10.2023

Gelber Sack 
18.10.2023

TERMINVORSCHAU

Agrarfoliensammlung Herbst
Der BAV Rohrbach führt wie-
der eine kostenlose Sammlung 
von Fahrsilofolien und Wickel-
folien von Rundballen sowie 
Netzen & Schnüren durch. 
ACHTUNG: Die Folien müssen 
sauber, trocken, besenrein 

und frei von jeglichen Fremd-
stoffen sein. Nur so können 
die Folien der Wiederver-
wertung zugeführt und neue  
Silofolien, Müllsäcke oder  
Einkaufstaschen hergestellt 
werden.

TERMINE

ASZ Haslach 
25.10.2023    08.00 - 09.00 Uhr

ASZ St. Veit
06.11.2023     08.00 - 09.00 Uhr

ASZ St. Peter
06.11.2023     11.00 - 12.00 Uhr
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VOLKSBEGEHREN

Volksbegehren

Der Bundesminister für Inneres hat den Anträgen auf Einleitung folgender Volksbegehren statt-
gegeben:

COVID-STRAFEN-RÜCKZALUNGS-
VOLKSBEGEHREN
„Zig-tausende COVID-Strafen 
wurden in der Vergangenheit 
von den Behörden zu Unrecht 
über die Bürger verhängt. Ein 
Teil der Strafen wurde bereits 
vom Verfassungsgerichtshof 
aufgehoben und von den Be-
hörden zurückbezahlt. Es wur-
de aber nur den erfolgreichen 
und nachfolgenden Beschwer-
deführern die Strafe erlassen.
Der Bundes(verfassungs)ge-
setzgeber soll nun die Rück-
zahlung ALLER verhängten 
Corona- bzw. COVID-Strafen 
– auch wegen eines eventuel-
len Verstoßes gegen die Impf-
pflicht – beschließen.“

GERECHTIGKEIT DEN 
PFLEGEKRÄFTEN!
"Seit Beginn der Corona-Pan-
demie wird über die besondere 
Belastung des Pflegepersonals 
berichtet. Die Reaktion darauf 
war aber im Wesentlichen bloß 
„Anerkennung“ und Applaus.

Wir fordern daher vom (Bun-
desverfassungs-)Gesetzgeber 
erheblich mehr Geld für aktive 
Pflegekräfte bzw. eine generelle 
Aufstockung der für diesen Be-
reich vorgesehenen Budgetmit-
tel, um Personalnot zu lindern 
bzw. hintanzuhalten!“

Diese genannten Volksbegehren 
können im Eintragungszeitraum 
vom 06. bis 13. November 2023 
unterschrieben werden. Die ge-
nauen Begründungen zu den 
Volksbegehren können gerne auf 
der Homepage www.bmi.gv.at 
oder am Gemeindeamt Auberg 
nachgelesen werden. 

Das Wahlrechtsänderungsge-
setz 2023, das am 24. Febru-
ar 2023 mit BGBl. I Nr. 7/2023 
kundgemacht worden ist,  führt  
durch  das  sofortige  Inkrafttre-
ten  der  geänderten  Bestimmun-
gen des Volksbegehrengesetzes 
2018 zu einigen Änderungen. 
Während eines Eintragungszeit-
raumes ist  ein  Offenhalten  von  
Eintragungslokalen an Sams-
tagen nicht mehr erforderlich. 
Von Montag bis Freitag sind Ein-
tragungslokale zumindest von 
8.00 bis 16.00 Uhr und an einem 
Werktag (nicht mehr an zwei 
Werktagen) zusätzlich bis 20.00 
Uhr offenzuhalten.

E INTRAGUNGSZE I TRAUM GEMEINDEAMT AUBERG

Montag 06. November 2023 7.00 bis 16.00 Uhr
Dienstag 07. November 2023 7.00 bis 20.00 Uhr
Mittwoch 08. November 2023 7.00 bis 16.00 Uhr
Donnerstag 09. November 2023 7.00 bis 16.00 Uhr
Freitag 10. November 2023 7.00 bis 16.00 Uhr
Samstag 11. November 2023 geschlossen
Sonntag 12. November 2023 geschlossen
Montag 13. November 2023 7.00 bis 16.00 Uhr

Jetzt ID-Austria 
beantragen & 
bequem von 
Zuhause 
Volksbegehren 
unterschreiben 
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KINDERGARTEN

  

 

Gesunde Gemeinde  
Gesundheitstipp 
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Speisereste verwerten – sinnvoll & gut! 
 

Kreative „Restlküche“ reduziert Müllberge und schont unsere Umwelt. 

 
 

 
 

 

☺ Stellen Sie aus Brotresten Knödelbrot, Brösel, Brotchips oder Salat-/Suppencroutons her. 
Aus alten Semmeln lässt sich außerdem perfekt en Scheiterhaufen oder Semmelschmarrn 
zubereiten. 

 

☺ Übriggebliebenes Gemüse oder Kräuter dienen als Basis für Suppen, Saucen, Gröstl, Wokge-
richte oder für die Herstellung einer Suppenwürze. Auch Gemüsechips schmecken köstlich.  

 

☺ Kartoffelreste verleihen Suppen und Saucen eine sämige Konsistenz und können dadurch 
bestens zum Binden eingesetzt werden. Auch pikante Aufstriche wie z.B. ein leckerer Erdäp-
felkäse können daraus gemacht werden.  

 

☺ Reis- oder Nudelreste sind als Einlage für ausgiebige Suppen oder für die Verarbeitung zu 
Aufläufen und Gratins verwertbar. Wie wäre es einmal mit Reislaibchen oder gebratenen 
Nudeln? 

 

☺ Aus übriggebliebenen oder überreifen Früchten können individuelle Obstsalate, Saucen-    
oder Smoothiekreationen entstehen. Weiche Äpfel werden zu Apfelmus oder Apfelnockerl 
verarbeitet. Zwetschken oder Marillen verleihen dem Kuchen und Beerenobst dem Milchs-
hake das gewisse Etwas. 

 

☺ Das Mindesthaltbarkeitsdatum ist KEIN Wegwerfdatum! Prüfen Sie erst das Produkt mit all 
Ihren Sinnen, bevor Sie es tatsächlich entsorgen.  

 

☺ Frieren Sie Übriggebliebenes auch portionsweise ein! 
 

☺ Seien Sie mutig und denken Sie Speisen neu. Lassen Sie dabei Ihrer Kreativität und Phantasie 
freien Lauf! 
 

 
 

Zutaten: 500 g weiche Äpfel, Saft von 1 Zitrone, 300 g Mehl (50 % Voll-
korn), 2 Eier, 250 ml Milch, eine Prise Salz 
Apfelmasse: Äpfel schälen, vierteln und mit etwas Wasser und Zitro-
nensaft weich kochen. Die Äpfel anschließend je nach gewünschter Kon-
sistenz mit einer Gabel etwas zerdrücken oder pürieren.  
Nockerl: Mehl, Salz, Milch und die Eier zu einem weichen Teig verrüh-
ren. Mit einem Löffel Nockerl formen und in Salzwasser ca. sechs Minu-
ten kochen lassen.  
Die Nockerl mit der Apfelmasse vermischen und nach Belieben z.B. mit 
etwas Zimt und Zucker abschmecken. 

Apfel-Nockerl (4 Portionen) 

  

 

Gesunde Gemeinde  
Gesundheitstipp 
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Gesundheitstipp
Speisereste verwerten – sinnvoll & gut! 

Das Kindergartenjahr 2023/2024 hat begonnen

Anfang September startete der 
Kindergarten Auberg mit 16 
Kindern in ein neues Kindergar-
tenjahr.  

Damit die Kinder in der Welt des 
Kindergartens so richtig aufblü-
hen können, was so viel heißt, 
wie seine Einzigartigkeit leben 
zu können, sich weiterzuentwi-
ckeln, sich entfalten, sich bilden 
zu können, braucht es eine Um-
gebung in der sie sich angenom-
men fühlen. Eine Umgebung, in 
der ein Kind auch wagen kann 
ohne Angst Fehler zu machen 
und seine ehrliche Meinung aus-
zudrücken. 

EINGEWÖHNUNGSZEIT 
Geborgenheit und Sicherheit 
sind die beiden Grundpfeiler, die 
wir den Kindern schenken wol-
len, damit sie anfangen können, 
zu blühen. Für die neuen Kinder 
ist besonders der Anfang, die 

Eingewöhnungsphase, bedeut-
sam und prägend. Diese Kinder 
werden von einem Elternteil in 
den ersten Tagen begleitet um so 
Vertrauen in die neue Umgebung 
und Menschen zu gewinnen. 
Erst, wenn sich ein Kind sicher 
und geborgen fühlt, kann es ler-
nen und die Umwelt entdecken. 
Der Aufbau von Beziehung ist 
daher die Grundlage der Bildung 
im Kindergarten.

In diesem Sinne freuen wir uns 
auf viele Gelegenheiten, die ver-
trauende Neugier der Kinder zu 
wecken und es im Aufbau des 
Weltwissens unterstützen zu 
dürfen.

Quelle: Kindergarten Auberg

SCHULANFÄNGER
Unseren fünf Schulanfänger/
innen die wir im Sommer 2023 
verabschiedet haben wünschen 
wir auf diesem Wege einen er-
folgreichen Schulstart, viel Freu-
de und vor allem Neugier beim 
Lernen!

GESUNDE GEMEINDE

Die Schulanfänger*innen vlnr.: Romy Mairhofer, 
Lea-Loreén Keinberger, Franzsika Hahn-Hahn, 
Leon Pfaffeneder, Katharina Lindorfer,

ein
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GEMEINDE

Staatsmeistertitel für Petringer
Asphaltstockschützinnen

Mitte Juli fand in Liebenfels, 
Kärnten das Final-4 der Stock-
sport-Staatsliga bei unglaublich 
heißen Temperaturen statt.  

Im Halbfinale haben die Asphalt-
stockschützinnen der Union St. 
Peter die Damen der Union Pass-
ail (Steiermark) mit 4:2 besiegt 
und sich somit das Finalticket 
gegen die Damen des ESV Neus-
tift-Innermanzing (Niederöster-
reich) gesichert. 

Ganser Elisabeth konnte am 
Samstag aufgrund einer Fami-
lienhochzeit nicht teilnehmen 
und ist am Sonntag extra nach 
Kärnten gereist, um die Mann-
schaft im Finale zu unterstützen. 

In einer engen und schweißtrei-
benden Partie, bei der die Petrin-
ger im 2. Spiel bereits mit dem 
Rücken an der Wand gestanden 
sind, haben sie gekämpft und 
das 2. Spiel drehen und gewin-
nen können und den Ausgleich 
auf 2:2 Punkten geschafft. Im 
dritten Spiel konnten sie ihr 
druckvolles Spiel weiterspielen 
und den Staatsmeistertitel nach 
St. Peter holen. Somit erreich-
te die Mannschaft das Double 
(Winter und Sommer-Staats-
meister 2023). Wir sind alle ein 
bisschen sprachlos und stolz auf 
unsere Mannschaftsleistung. 

Quelle: Bettina Eckerstorfer

Foto v.l.n.r.: Bgm. Wolfesberger, Bettina Eckerstorfer, Sandra Gruber, Elisabeth Ganser, 
Simona Weinhäupl, Christian Eckerstorfer

Entschädigung 
Bankettpflege

Landwirte, die den öffentlichen 
Grund (z.B. Bankette) entlang 
von Güterwegen mähen, kön-
nen unter folgenden Voraus-
setzungen eine Entschädigung 
in Höhe von € 0,13 je Laufme-
ter (pro Seite) erhalten.

VORAUSSETZUNG: 
Die Mäharbeiten sind auf der 
gesamten Länge des landwirt-
schaftlich genutzten Grundes 
(sowohl Eigengrund als auch 
Pachtgrund) zu erbringen.

Der öffentliche Grund ist min-
destens 2-mal pro Jahr ordent-
lich zu mähen und das Gras ist 
abzutransportieren.

Die Entschädigung wird auf 
Antrag der Landwirte ausbe-
zahlt. Ende der Antragsfrist ist 
der 10. Dezember 2023.

VEREINE

Neue Kollegin im 
Kindergarten
Es freut uns sehr, Frau Dorota 
Glombik als neue Kollegin be-
grüßen zu dürfen. Dorota Glom-
bik ist heuer im Frühjahr mit 
ihrer Familie nach Auberg ge-
zogen und hat mit September 
die Reinigung im Kindergarten 
übernommen. Wir wünschen 
unserer neuen Kollegin alles 
Gute und freuen uns auf die ge-
meinsame Zusammenarbeit.
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VEREINE

Wir fördern 
Lebensqualität in 

der Region.

LAND 
OBERÖSTERREICH

Ein WIR sind viele DUs!
Wir – das sind 38 Gemeinden (Bezirk Rohrbach 
plus Herzogsdorf in Urfahr-Umgebung) mit knapp 
60.000 Einwohner:innen, die sich zur lokalen 
LEADER-Aktionsgruppe Donau-Böhmerald 
zusammengeschlossen haben. Somit ist jede/r von 
uns Teil von LEADER und kann zur Förderung der 
Lebensqualität in unserer Region beitragen. 
Wir freuen uns auf deine Idee! 

Deine Region braucht dich. 
Finde heraus, wie du helfen 
kannst. Und wir dir. 

LEADER Donau-Böhmerwald steht mit 
Beratung, Begleitung, Rückenstärkung und 
finanziellen Mitteln aus einem insgesamt 
2,5 Mio. Euro Fördertopf zur Seite.

Innovative und wertvolle 
Projekte sichern eine 
nachhaltige, vielfältige 
und lebenswerte Zukunft. 
LEADER fördert genau 
diese Ideen. 

Mehr Informationen unter
donau-boehmerwald.info

Alles rund um LEADER und wie 
du zur Förderung kommst: 
donau-boehmerwald.info

Rückblick der Union Auberg

Die warme Jahreszeit geht schön 
langsam in den Herbst über und 
für die Kinder und Jugendlichen 
in unserer Gemeinde heißt es 
wieder: die Schulbank drücken!

FERIENPROGRAMM
Die SportUnion Auberg hat das 
ihre getan, besonders für unsere 
jungen Gemeindemitglieder, für 
Spaß und Abwechslung in den 
Ferien zu sorgen. 

So traf man sich an zwei Termi-
nen am Viva Sportplatz um ge-
meinsam Volleyball, Spike-Ball 
und Badminton zu spielen. Kin-
der und Jugendliche wurden da-
bei unterstützt ihre Technik und 
Spielkenntnis zu verbessern und 
umzusetzen. 

Am 19. August organisierte die 
SportUnion Auberg wieder das 
allseits beliebte Planenrutschen 
auf der „Moihoferwiesn“ wo-
für die FF Auberg erneut einen 
Löschwagen zur Verfügung 
stellte - ein herzliches Danke-
schön dafür!
Zahlreiche Familien und Kinder 
nützten diesen nassen Spaß um 
sich an einem besonders heißen 
Sommertag bei viel „Gaudi“ ab-
zukühlen. 
Danke an alle, die diesen Som-
mer wieder mit soviel Energie 
und Begeisterung dabei waren!

MYDARTTURNIER
Im Gasthof Höller kamen am 
2. September Veranstalter und 
Helfer des myDartTurnieres Au-
berg zusammen und verbrach-
ten einen gemütlichen Abend. 
Bei hervorragender Bewirtung 
stießen wir gemeinsam auf das 
vergangene erfolgreiche Turnier 
an und besprachen auch schon 
erste Ideen für das nächste Tur-
nier 2024.

Wir wünschen euch allen einen 
erfolgreichen und sportlichen 
Start in den Herbst! 
Ob Schule, Lehre oder Arbeit - al-
les Gute, viel Energie und Freu-
de wünscht euch die SportUnion 
Auberg.

Quelle: Elisabeth Schietz
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VEREINE

Hexenmarkt am Sonntag, 8. Oktober 2023
Wenn Hexen ihr Unwesen trei-
ben, Magie in der Luft liegt 
und altertümliche Musik er-
klingt – dann ist wieder der 
Hexenmarkt am Unterkage-
rerhof

In eine Zeit, wo Hexen, Gaukler 
und Narren Ihr Unwesen trie-
ben, kann man sich am Sonntag, 
den 8. Oktober ab 10 Uhr beim 
Hexenmarkt am Unterkagerer-
hof zurückversetzen lassen.

Das Freilichtmuseum wird ein-
mal mehr zum Schauplatz des 
geheimnisvollen, und doch ge-
mütlichen Treibens. Magische 
Momente versprechen eine As-
trologin und eine Kartenlegerin, 
die in die Zukunft der Besucher 
schauen. 
Über die Wirkung einzelner 
Pflanzen kann man sich beim 
Kräuter- und Räuchervortrag 
beraten lassen. Stilgerechte 
mittelalterliche Musik kommt 
von der Musikgruppe Amarok 
Avari und mit der historischen 
Tanzgruppe Fidelius wird der 
Hexenmarkt dann so richtig ein-
getanzt.
Erstaunliche Auftritte sind auch 
vom Gauklerteam Jakotobia ga-
rantiert, die sowohl Groß und 
Klein begeistern werden. Au-
ßerdem wird ein Zauberer da-
zwischen die kleinen Gäste zum 
Staunen bringen.

Die Kinder können sich auch 
schminken lassen, Kindertrak-
tor- und Bobby Car Rennen fah-
ren, Stockbrot backen am Lager-
feuer und Bogenschießen.
Auf Erwachsene warten Natur-
produkte und Kunsthandwer-
ke von etwa 80 Ausstellern am 
Standlmarkt.

Zur Stärkung gibt es kulinari-
sche Köstlichkeiten in der He-
xenküche und zum Nachttisch 
frisch gebackene Mäuse, Kuchen 
und Fairtrade Kaffee. Auch ein 
verzauberter Trank aus der He-
xentränke wird nicht fehlen.

Der Hexenrat vom Verein Unter-
kagerer als Veranstalter freut 
sich auf regen Besuch. 

Nähere Infos zu der Veranstal-
tung gibt es im Internet unter 
www.hexenmarkt.at. 
Eintritt: 3,- Euro für Erwachse-
ne, Kinder frei!
Der Erlös dient zur Erhaltung 
des Freilichtmuseums Unterka-
gererhof.

Ort: Freilichtmuseum 
Unterkagererhof /Auberg 19
Zeit: Sonntag, 8. 10. 2023 / 
10.00 bis 17.00 Uhr

Quelle: Lydia Scheiblhofer

Bauverhandlungen
23.10.2023
27.11.2023

TERMINVORSCHAUSachkundekurs für Hundehalter
Am Sonntag, 15. Oktober 2023 
findet im Vereinsheim des SVÖ 
Rohrbach-Berg ein Sachkunde-
kurs für Hundehalter statt.  
KONTAKT
Auskunft erhalten Sie bei 
Herrn Manuel Stöbich, Tel. 
0664/5970206, E-Mail: info@
svoe-rohrbach-berg.at, Home-
page: www.svoe-rohrbach-berg.
at

HIER GEHTS ZUR ANMELDUNG: 
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WISSENSWERTES

ZIVILSCHUTZ-PROBEALARM
FÜR IHRE SICHERHEIT

in ganz Österreich am Samstag, 7. Oktober 2023, zwischen 12:00 und 12:45 Uhr 

Mit mehr als 8.000 Sirenen sowie über KATWARN Österreich/Austria kann die Bevöl- 
kerung im Katastrophenfall gewarnt und alarmiert werden. Um Sie mit diesen Signalen  
vertraut zu machen und gleichzeitig die Funktion und Reichweite der Sirenen zu testen, wird einmal jährlich 
von der Bundeswarnzentrale im Bundesministerium für Inneres mit den Ämtern der Landesregierungen 
ein österreichweiter Zivilschutz-Probealarm durchgeführt.

DIE BEDEUTUNG DER SIRENENSIGNALE:
SIRENENPROBE

WARNUNG

ALARM

ENTWARNUNG

15 sec.

3 min. gleichbleibender Dauerton

1 min. auf- und abschwellender Heulton

1 min. gleichbleibender Dauerton

Herannahende Gefahr!
Radio oder Fernseher (ORF) bzw. Internet (www.orf.at) 
einschalten, Verhaltensmaßnahmen beachten.  
Am 7. Oktober nur Probealarm!

Gefahr!
Schützende Bereiche bzw. Räumlichkeiten aufsuchen,  
über Radio oder Fernsehen (ORF) bzw. Internet (www.orf.at) 
durchgegebene Verhaltensmaßnahmen befolgen. 
Am 7. Oktober nur Probealarm!

Ende der Gefahr!
Weitere Hinweise über Radio oder Fernsehen (ORF) bzw. 
Internet (www.orf.at) beachten.  
Am 7. Oktober nur Probealarm!

ÖSTERREICH / AUSTRIA

www.katwarn.atwww.zivilschutz.at
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LEBEN IN AUBERG

Herzlich WillkommenZUGEZOGEN SIND

GEBOREN WURDEN Wir begrüßen unsere neuen Gemeindebürger

Wir gratulieren recht herzlichGEHEIRATET HABEN

Paul Füreder
Eltern: 

Sonja & Peter Füreder

Rebecca Sobotka
Iglbach 28a

Ing. Josef Ecker
Hollerberg 16

Lisa Kainberger mit Sohn Levin
Hollerberg 45

Elisabeth Aigner 
& Martin Reisinger

12. August 2023

Familie Kneidinger/Keil
Iglbach 28a

Gelber Sack - 
Die Verteilung ist 
abgeschlossen
In der Gemeinde Auberg ist die 
Verteilung der Gelben Säcke für 
das Jahr 2024 abgeschlossen. Je-
der Haushalt hat eine Rolle mit 
13 Säcke zugestellt bekommen. 
Sollten Sie keine Gelbe-Sack-Rol-
le erhalten haben, wenden Sie 
sich bitte umgehend an das Ge-
meindeamt. Wenn Sie den Gel-
ben Sack nicht verwenden möch-
ten, können Sie die Säcke beim 
Gemeindeamt zurückgeben. 

Quelle: Höglinger Film

Auf unserer Gemeindehome-
page werden laufend freistehen-
de Mietwohnungen in Auberg 
veröffentlicht. Bei Interesse 
kontaktieren Sie bitte die Mit-
arbeiterinnen am Gemeindeamt  
(Tel.: 07282 7900; E-Mail:  
gemeinde@auberg.ooe.gv.at). 

Freie 
Wohnungen

Trinkwasser-
befund
Der aktuelle Trinkwasserbe-
fund der Gemeinde Auberg kann 
jederzeit auf der Gemeinde-
homepage unter Bürgerservice/
Ser vice/Trink wasserbefund  
abgerufen werden. 



Impressum:
Medieninhaber und Herausgeber: Gemeinde Auberg, 

Hollerberg 9, 4171 Auberg Redaktion: Gemeindeamt Auberg, 
Tel.: 07282 7900, E-Mail: gemeine@auberg.ooe.gv.at, 

Web: www.auberg.at Fotos: Gemeindeamt Auberg, privat, 
Rest namentlich gekennzeichent Druck: Eigenvervielfältigung

  Datum        Zeit            Veranstaltung              Ort      Beschreibung

TERMINKALENDER

September - November 2023

28.09.2023 Papierabfuhr 

30.09.2023 Teufelsfahrt der Union St. Peter Start: Gasthaus 
Teufelmühle

Anmeldung unter 
www.reglist24/teufelsfahrt2023

OKTOBER

06.10.2023 Restmüllabfuhr

08.10.2023 10.00 - 17.00 Uhr Auberger Hexenmarkt Unterkagererhof Eintritt: 3,00 € für Erwachsene, 
Kinder frei!

09.10.2023 08.15 - 12.00 Uhr Betriebsanlagen-Beratungstag BH Rohrbach Terminvereinbarung unter
Tel.: 07289/8851-69401

01.10.2023 10.30 - 17.00 Uhr Generationenfest mit 
Wortgottesdienst

Stockschützen-
halle St. Peter

10.10.2023 18.00 - 22.00 Uhr Erste-Hilfe-Grundkurs (16h) Feuerwehrhaus
Auberg

Anmeldung bei Kerstin Berger
Tel.: 0664 236 38 05

11.10.2023 Naturschutz-Beratungstag BH Rohrbach Terminvereinbarung unter
Tel.: 072898851-69413

12.10.2023 18.00 - 22.00 Uhr Erste-Hilfe-Grundkurs (16h) Feuerwehrhaus
Auberg

14.10.2023 Hl. Messe für verstorbene 
Gemeindebürger

Georgskirche 
am Hollerberg

15.10.2023 SVÖ Sachkundenachweis SVÖ Rohrbach Anmeldung unter 
www.svoe-rohrbach-berg.at

17.10.2023 18.00 - 22.00 Uhr Erste-Hilfe-Grundkurs (16h) Feuerwehrhaus
Auberg

18.10.2023 Abholung Gelber Sack

19.10.2023 18.00 - 22.00 Uhr Erste-Hilfe-Grundkurs (16h) Feuerwehrhaus
Auberg

23.10.2023 08.15 - 12.00 Uhr Betriebsanlagen-Beratungstag BH Rohrbach Terminvereinbarung unter
Tel.: 07289/8851-69401

23.10.2023 Bauverhandlung Gemeindeamt 
Auberg

25.10.2023 08.00 - 09.00 Uhr Agrarfoliensammlung ASZ Haslach

NOVEMBER

03.11.2023 Restmüllabfuhr

06.11.2023 08.00 - 09.00 Uhr Agrarfoliensammlung ASZ St. Veit

06.11.2023 11.00 - 12.00 Uhr Agrarfoliensammlung ASZ St. Peter


